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CORTI ASI (BITLIS)

Anadolujet Magazin

1 su bardag haslanmig nohut

1 su barda@ haslanmig yarma (dévme)

3 su bardagi dolusu ince kiyilmig lahana tursusu (bulabilirseniz Bitlis 6zel lahana tursusu)
1,5 su bardag tavuk veya et suyu

Tuz

Karabiber

Bir tencerede kaynayan tavuk suyuna kiyilmig turgu konur ve biraz kaynatilir. Daha sonra tizerine yarmayi ve
nohudu da ekleyip biraz daha pisirilir. Uzerine arzuya gore tereyadh pul biber dékdlir ve sicak servis yapilir.
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