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COPTE KALAMAR

Malzeme:

300 gram ayiklanmis halka kalamar
1 tath kasidi karbonat

1 tath kasidi toz seker

1/2 tath kasig Tuz

1 su barda@ soda

kasar peyniri

toz kirmizi biber

Kizartmak Igin :

100 gram Bizim Aygicek Yagi
100 gram Bizim Mutfak Un

Kalamar, tuz, karbonat ve tozsekeri bir kaba alip karbonat karigimi kdpiirene kadar yogurun. Uzerine soday!
dékin ve 1 glin boyunca buzdolabinda bekletin. Bir ¢dp sise 4 adet kalamari takin. Kalamarlari 6nce una sonra
siviyaga batirip 1zgarada pigirin. Pigirdikten sonra her kalamarin Gzerine kagar peyniri koyup biraz toz
kirmizibiber serpin. Onceden isitiimig 180 derecede kagar peynirler eriyene kadar firinda tutun. Roka ile servis

yapin.

ML® Mantarl Kalamar icin tiklayin
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