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COPELE (ZONGULDAK)

700 gram patates

300 gram stizme yogurt
50 gram tereyagi

10 gram sarimsak

10 gram pul biber

10 gram tuz

Patatesleri kiip seklinde dograyiniz ve bir tencere i¢cine koyarak Uzerine su serpiniz. Yarisina kadar su ekleyip
tencerenin kapagini kapatiniz ve orta dereceli ateste 30 dakika civari pisiriniz. Pisen patatesleri servis tabagina
aliniz, ezilmig sarimsak stizme yogurtla karistirip biraz su ilave ederek sizme yodurdunu inceltiniz ve
patateslerin Uzerine dokuniz. Kizdirlmig tereyaginda kirmizi pul biberi ¢épele yemeginin tzerine dékinlz.
Gopeleyi llik olarak servis ediniz.
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