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COP SISDE SOMONLU KREPLER

4 yemek kagigi hazir ¢ig krema
4 dilim fime somon baligi

4 yemek kagidi labne peyniri

2 dal yesil sogan

1 yemek kagigi dereotu (kiyllmig)
2 yemek kagsigi mayonez

1 cay kasigi Tuz

1 cay kasigi Karabiber

Krep mazemeleri:

4 yemek kasigi margarin

2 adet yumurta

1 bardak un

2 bardak st

1 cay kasigi tuz

6 adet marul yapragi

Yumurta, unu, yagi ve sutl karistirin, tuz ilave edin.

Teflon tavay! isitip, yaglayin.

Fazla yagini kagit havluyla alin.

Karigimi kahve fincaniyla dokan.

Ince krebin iki tarafini da pigirin. Labne peyniri, kiyilmig yesil sogan, dereotu, mayonez, krema, tuz ve karabiberi
karistirin.

Krebi tabaga alin.

Karigimi krema strer gibi, ince bir sekilde Gzerine yayin.

1 adet somon dilimini igine koyun.

Rulo yapip, dort esit pargaya bélin. ¢op sislere takin marul yapraklariyla servis tabagina dik olarak yerlegtirin.
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