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CONSOMME DIABLOTIN

4 kigilik MALZEME :

2 dilim tost ekmegi, - 3 milim kalinliginda
1,5 kahve fincani kaynar sit

1/2 kahve fincani soguk sit (3 cl.)

3 corba kasiJi tepeleme dolu un (45 gr.)
1 kahve fincani rende gravyer

1/2 cay kasigi kirmizi biber

1 yumurtanin sarisi

4 konsome fincani kaynar konsome

YAPILISI :

Soguk sit lle unu kiicUk bir kapta karistirarak Gzerine kaynar situ ilave ediniz

Karistirarak orta ateste iki ¢ dakika kaynatip atesten aliniz

Yumurta sarisini, kirmizi biberi ve rende peyniri ilave edip karigtiriniz

Ekmeklerin Gzerlerine sivayip firnda ekmeklerin alti ve Gzerleri kizarincaya kadar pisirip firndan ¢ikariniz
Biraz soguyunca birer santim kare kesiniz

Konsomenin yaninda ayri olarak servis ediniz
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