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COMLEK KEBABI

800 gr kuzu eti (kugbasi dogranmisg)

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

3 su bardagi su

1 orta boy havug (2 cm boyunda dodranmig)

1/2 su bardagi bezelye (ayiklanmig)

200 gr arpacik sogani

1 iri domates (kabudu soyulup ¢ekirdekleri temizlenmis ve dilimlenmis)

Yagi orta boy bir tencerede, orta ateste kizdiriniz. Eti tencereye koyup 10 dakika kadar, bir delikli kepgeyle
karistirarak pisiriniz. Suyunu, tuzunu ve biberini ekleyip atesin altini kisarak 40-50 dakika pigiriniz.

Bu arada havucu 2 su bardagi suda 15-20 dakika haglayiniz. Bir bagka tencereye 2 su bardagi su koyarak
bezelyeyi 10 dakika haglayiniz. Soganlari ayri bir kapta kaynar suda 7-8 dakika haglayiniz.

Kebabin etlerini bir glivece aliniz; Gstline sirasiyla havucunu, sodanini, bezelyesini ve domatesini koyup agir
ateste 15 dakika daha pisirerek, kabinda servis ediniz.
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