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COKELIKLI (SIVAS)

Sivas Kulttr ve Turizm MudarlGgu

Gokelikli boreklik hamur gibi ince elek unundan su ve tuzla yogrulur. Yufka yumagi biyukltginde (8-10 cm
¢apinda) yumak alinir. 20-25 cm ¢apinda agllir arasina dnceden ¢okelik, ince dogranmis yesil sogan ve
maydanoz, tuz, kara ve kirmizi biberle hazirlanmig i¢ konur katlanir, blyikge bir “yarimca bdrek” olur. Sac
Uzerinde piser, sacin alti yavas olmalidir, gevrilerek iki ylizi de pisirilir. Sacdan indirilince iki yiz{ de erimemis,
katmerde oldugu gibi kati sade yag surllerek yaglanir. Coékelik yerine pancarin ince dogranarak kiyma, sogan

ve biberle karigtirimasiyla yapilan i¢ de konularak yapilan “pancarli” da Sivas’a yerlesen Darendeliler tarafindan
GOk pisirilir.
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