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COKELEKLI ISPANAKLI SACTA BOREK

100 Gr Sana Klasik

1 Tath Kagi§i tuz

2 Adet kuru sogan

4 Su Bardagi un

1 Yemek Kasigi TOZ maya
400 gr 1spanak

2 Adet yumurta

1 Tath Kasigi pul biber
200 gr ¢cokelek

YOGURMA KABINIZIN iGINE UN,MAYA VE TUZ KOYUN.YETERINCE SU EKLEYEREK SERT SAYILACAK
BiR HAMUR YOGURUN.AYRI BiR YERDE KUP DOGRANMIS KURU SOGANLARINIZI 3 YEMEK KASIGI
SANA KLASIK MARGARINLE KAVURMAYA BASLAYIN.SOGANLAR YUMUSAYINCA YUMURTALARI
KIRIN VE PiSIRIN. SOGUYAN YUMURTANIN iGINE COKELEGINIZi EKLEYIN. YIKANMIS DOGRANMIS
ISPANAKLARINIZI KATIN.TUZ VE BAHARAT EKLEYEREK TATLANDIRIN.HAMURUNUZDAN BEZELER
KOPARIN.UN VE OKLAVA YARDIMIYLA YUFKANIZI AGIN.IC HARCI YUFKAYA YAYIN.UZERINI
KAPATMAK ICIN TEKRAR BIR YUFKA ACIN VE HARCIN UZERINI KAPATIN.TABAK YARDIMIYLA
KENARLARINI KESEREK SEKIL VERIN. SACTA PISIRIN.KALAN SANA KLASIK MARGARINLE
YAGLAYARAK SERVIS YAPIN.
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