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COKELEKLI CIG KOFTE (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Gig koftelik bulgur bir kapta ilik suyla islatiidiktan sonra bir middet bekletilir. 15-20 dk. kadar sonra yag,
cOkelek, bas sodan, karabiber, tuz ve kirmizibiber eklenerek birlikte yogrulur. Yogrulduktan sonra yesil sogan ve
maydanoz da katilarak tekrar yogdrulur. Yogurma islemi bittikten sonra kiigUk pargalar halinde avucta hafif
sikilarak tabaklara alinir. Marul yapragiyla servis yapillir.

ML® Cig Kéfte icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:32129 « adi:Cokelekli Cig Kéfte (Malatya) « génderen:Saadet « indirme tarihi:29.03.2024 - 10:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cokelekli-cig-kofte-malatya-vt23454
https://tr.ml.md/cig-kofte-vt13
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/cokelekli-cig-kofte-malatya-32129.jpg
http://www.tcpdf.org

