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COKELEKLI BIBERLI COREK

MALZEMELER

Hamur Malzemesi

8 Su Bardagi Un

1 Kibrit Kutusu BiyUkliginde Yas Maya
1/2 Gay Bardagi Siviyag

1 Tath Kasig1 Tozseker

1 Tath Kasig Tuz

Yeterince Su

UstlnUn Malzemesi

2 Sogan

1/2 Su Bardagi Siviyad

1 Gorba Kasig Biber Salcasi
250 gr Cokelek

1 Tath Kagig1 Pul Biber

1 Tath Kagigi Kimyon

1/2 Su Bardagi Susam

YAPILISI

Yas mayayi Ilik suda ezin. Unun ortasini acarak maya, tuz, seker ve siviyagi ilave edin. Azar azar ilik su
ekleyerek hamur yogurun.

Mayalanmasi i¢in 45 dakika bekletin.

Soganlar kiicUk ki¢uk dograyip siviyagda hafifge kavurun. Biber salgasini ekleyip yagda 1-2 dakika ezin. Ocagi
kapatip ¢Okelek, kimyon, kekik, kavrulmus susam ve pul biberi ilave edip karistirin.

Mayalanan hamuru hafif unlu zemine alin. Kullanacaginiz tepsi biytklGgiinde agip yaglanmig tepsiye yerlestirin.
Hamurun Uzerine harci esit miktarda yayin. Elinizi siviyaga batirarak hafif hafif harcin Gzerine bastirin. Onceden
isitilmig firinda 200 derecede pisirin.

ML® Biberli Corek icin tiklayin
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