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COKELEK BOREGI (GAZIANTEP)

GUlnesin ve Atesin Tadi
Gaziantep Ticaret Odasi

1 kg ¢okelek peyniri

3-4 yemek kasigi yogurt
2-3 yemek kasig1 sadeyag
1 demet maydanoz

1 bas sarimsak veya

4-5 adet taze sarimsak

2 yemek kasigi pul biber
1,5 tath kasigi tuz

Sarimsak ve maydanozlari ince ince kiyin. Cokelek ve diger malzemeleri ekleyerek karigtirin.

Harci pide firnina génderin ve kapali olarak pisirtin.

Eger evde yapiyorsaniz hamuru ince uzun pide gibi acin ve harci boydan yarisina déseyerek hamurun ikinci
yarisini Ustline kapatin.

Not: Bu bdregi lor bdregi gibi isterseniz sadeyag yerine varim bardak zeytinyadi kullanarak da yapabilirsiniz. Bu
bérek firndan gelince taze olarak yenmelidir. Baharda taze ¢okelek peyniri ve kérpe sarimsak ¢ikinca yapilan
bu bérek tadini malzemelerin bahar tazeliginden alir. Eger istenirse taze sarimsak ile birlikte birka¢ sap taze
sogan da katilabilir.
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