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COK KOLAY NEFIS BIR TATLI

hamuru:

1 yumurta,

1 cay bardagi yogurt,

1 caybardag siviyag,

1/2 limon suyunda 1 paket kabartma tozunu erit,
un

kulak memesi yumusakliinda hamurumuzu yoduruyoruz. 20 esit bezeye ayirip her pargay! misir nisastasi ile
¢ay tabadi blyukliginde agip 20 tane hamurumuzu hepsini Ust Uste koyuyoruz. ve nisasta yardimi ile ¢ok ince
olmadan yaklagik 1/2 cm kalinlikta dikdértgen seklinde agiyoruz. sonra bigak ile karelere kesiyoruz. her karenin
ortasina az dégulmas ceviz koyup uclarini bastirmadan kapatiyoruz hafifce...( piserken kat kat oluyor )
yagladigimiz dikdértgen borcamimiza (yada bu sekilde olan tepsimize ) sivri kismi yukari gelecek sekilde tim
tathlarimizi birbirinin hafif Gstine gelecek sekilde diziyoruz...sonra 125 gr tereyagimizi eritip tathmizin Gstiine
doéklp sicak firina veriyoruz..firindan alinca Gzerine soguk serbeti gezdirip biraz dinlendirip stsleyerek (
kaymak,dondurma,h.cevizi,fistik vb...) servis yapiyoruz..

serbetimiz ¢gok yogun olmayacak.

ML® Kolay Havuc Dilimi (gbrsel)

© lezzetler.com tarif no:16811 « adi:COK KOLAY NEFIS BIR TATLI « génderen:YESIM « indirme tarihi:29.03.2024 - 03:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cok-kolay-nefis-bir-tatli-vt12815
https://video.lezzetler.com/kolay-havuc-dilimi-gorsel-vt46727
http://www.tcpdf.org

