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COCOSTAR KEK

Hamur icin:

3 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardag ilik su

2 corba kasiJi kakao

1 kabartma tozu

Aldig1 kadar un

Toplari hazirlamak igin:

1 yumurta aki

2 corba kasi§i toz seker

3 ¢corba kasiJi siviyag

1 ¢orba kasigi labne peynir veya krem peynir
Aldig1 kadar hindistancevizi

Ik olarak toplarimizi hazirlayalim. Bunun igin bir kabin igine yumurta aki, seker, siviyag ve peynirimizi alalim.
Uzerine azar azar hindistan cevizi dokerek kasikla karigtiralim. Ele yapismayan kivama gelince karigimdan ceviz
blyUkliginde toplar yapalim ve kenarda bekletelim. Simdi sira geldi kekimizi hazirlamaya. Mikser kabina
yumurtalari alip tzerine toz gekeri ekleyelim ve mikserle girpalim. Daha sonra diger malzemeleri ekleyelim ve
kek hamuru hazirlayalim. Hamurumuzun yarisini yaglanmis kek kalibina dékelim. Uzerine hazirladigimiz toplari
yerlestirelim ve kalan hamuru tekrar kaliba dékelim. Ve kekimizi dnceden isitiimig 200 derece firinda pigirelim.
Daha sonra firndan ¢ikarip soguttuktan sonra dilimleyerek servis yapalim.
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