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COBAN SALATASI

4 orta boy domates

2 sivri biber

2 salatalik

1 sogan (piyaz dogranmig)
1 tath kasidi tuz

Sosu:

2 blyuUk limonun suyu

1 su bardagi zeytinyag

1 kahve kagiJi tuz

1/2 kahve kasidi karabiber

Piyaz dogranmis soganlari 1 tath kasigi tuzla ovup yikayiniz. Suyunu siktiktan sonra, blyUkge bir salata kabina
koyunuz. Domateslerin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini temizledikten sonra kugbasi dograyarak ayni kaba
koyunuz. Biberleri de, ¢cekirdeklerini temizleyip halka halka dograyarak kaba ekleyiniz. Salataligin kabuklarini
soyup boylamasma ikiye boliinliz, gekirdeklerini temizleyip ince olarak dograyiniz. Salataliklari da kaba
koyduktan sonra bitiin malzemeyi karistiriniz.

Sosu igin bagka kapta limon suyunun igine tuzu ve karabiberi atip bir ¢catalla iyice ¢irpiniz. Hafif hafif cirpmaya
devam ederek zeytinyagini yediriniz.

Hazirladiginiz sosu salatanin tstline dékerek servis ediniz.
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