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COBAN DOMATESI

MALZEMESI

1 kg yesil domates

1 cay bardagi zeytinyag

1 adet kirmizi domates

2 adet sogan

1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay kasigdi karabiber
2 ¢orba kagsiJi piring

2 adet yesil biber
Suslemek i¢in; maydanoz

Soganlari yemeklik dograyin. Sivi yagi orta boy bir tencereye alin. Sodanlari yagda pembelesene kadar kavurun.
Bu arada yesil ve kirmizi domateslerin kabuklarini soyup, kugbasi dograyin. Biberleri kliglk kiicik kesin.
Soganlara ilave ederek karigtirin. Orta hararetli ateste 10 dakika kendi suyuyla pisirin. Pirinci de tencereye
ekleyin. Karabiber serpigtirin. Kapagi kapali olarak bir miiddet daha pisirin. Uzerini maydanozla sisleyerek
servis yapin.
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