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ClZBIZ KOFTE

750 gr. koyun kiymasi (az yagh)
4 buyUk dilim bayat ekmek igi

1 blyUk sogan (suyu)

1 yumurta

Yarim bagd maydanoz

Yarim kahve fincani zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Bir kabin i¢erisine dnce kiymayi koyup daha sonra soguk su ile islatilip sikilmig ekmek i¢lerini ilave edin. Sonra
yumurtayl, tuzu, karabiberi, maydanozu, sodani da ilave ederek yodurun ceviz blyukliginde parcalar kopartip
yarim parmak kalinhginda yuvarlak yassi seklinde kofteler yapin. Hazirladiginiz kéftelerin iki tarafini zeytinyagi ile
yagladiktan sonra harli, alevi olmayan odun kémUrU atesinde teli yagdlayarak pisirin. Aynca pisen koftelerin
yanma domates ve biber kdzleyerek sicak olarak servis yapin.
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