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ÇİYA TOHUMLU KREP (KANADA)

1 Su Bardağı Un
2 Adet Yumurta
1 Tatlı Kaşığı Kabartma Tozu
1 Tatlı Kaşığı Tuz
1 Su Bardağı Su
1 Yemek Kaşığı Sıvı yağ
1 Su Bardağı Süt
3 Çorba Kaşığı Çiya Tohumu
1 Tatlı Kaşığı Tarçın
1 Çay Kaşığı Vanilya

Un, süt, çiya tohumu su ile hiç topak kalmayana kadar iyice tüm malzemeleri ilave ederek çırpın.
Yumurtaları ekleyin ve biraz daha çırpın.
Kek hamurundan daha akıcı bir kıvamda hamur elde edin.
Tavaya sıvı yağ&nbsp;koyup kızdırın. Tavaya 1 kepçe hamuru dökerek yayın. Her iki tarafını çevirerek orta
ateşte pişirin.
Üzerini dilediğiniz gibi yaban mersini ve krema ile süsleyebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:130982 • adı:Çiya Tohumlu Krep (Kanada) • gönderen:Saadet • indirme tarihi:20.09.2024 - 22:08

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ciya-tohumlu-krep-kanada-vt96458
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/ciya-tohumlu-krep-kanada-130982.jpg
http://www.tcpdf.org

