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CIVCIV TAVA

4 civciv (temizlenip ikiye bélinmuUs)
125 gr (1+1/3 su bardag) galeta unu
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 limonun kabugu (rendelenmig)

2 yumurta (hafifce ¢irpiimig)

125 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

1 limon (dilimlenmis)

Marinadi:

2 dis sarimsak (dévilmus)

1 sogan (ince dilimlenip, halkalara ayrilmis)
1 limonun suyu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasigi kekik

150 gr (3/4 su bardagi) tavuk suyu

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

Once marinadi hazirlamak icin, bliyiik bir kasede bitiin marinad malzemesini ¢atalla girparak karigtiriniz.
Civcivleri de marinada ekleyip iyice buladiktan sonra ara sira déndirerek oda sicakliyinda 1 saat birakiniz.
Yayvan bir tabakta galeta unu, tuz, karabiber ve limon kabugu rendesini karistiriniz. Yumurtalari da baska bir
tabaga koyunuz.

Civcivleri marinaddan ¢ikarip, marinadi atiniz. Civcivleri kAgit havlu ile kurulayip, 6nce yumurtaya, sonra galetali,
unlu karisima bulayip, fazlahg silkeleyiniz.

BuyUk bir tavada, yadi orta ateste kizdininiz. Yag kizinca, atesin altini kisip, civcivlerin her yanini 10 dakika yada
her taraflari nar gibi kizarip bigak batirildiginda renksiz su akana kadar kizartiniz. Kizaran civcivleri delikli
kepceyle tavadan alip, k&git havlu Ustiine koyarak yagini stizdiriintz.

Civcivleri sicak servis tabagina yerlestirip, limon dilimleriyle siisleyerek hemen servis ediniz.
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