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CITIR TAVUK SARMASI

Malzeme

- 4 adet Ince dévilmus tavukgdgsi
- 8 dilim dana jambonu

- Uzeri Igin:

- 2 paket ¢itir pane harci

- 3 adet Yumurta

- 1 tath kasig Kimyon

- 1 tath kagigi Kirmizi pul biberi

- Sosu I¢gin::

- 3 yemek kasig Sana Creme Bonjour
- 4 adet domates

- 3 dis sarimsak

- 3 adet sivribiber

- 1 tath kasigi seker

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Pilig gdguslerini ince ince dévip, ortadan ikiye kesin.

2. Domateslerin kabuklarini soyup, kip kip dograyin.

3. Sarimsaklar ayiklayip, ince ince kiyin.

4. Sivribiberlerin tohumlarini ¢ikarip, halka halka dograyin.

5. Dana jambonlari Ust Uste koyup, ortadan ikiye kesin.

6. DovilmUs tavuk gdguslerinin icine kesilmis bir dilim dana jambonu koyup, sikica rulo yapin. Ayni islemi tavuk
g6gusleri bitene kadar devam edin.

7. Citir pane harcini yayvan bir tabaga koyup, igine kirmizi pul biber ve kekigi ilave edip, karistirin. 8. Derin bir
kaseye yumurtalari kirin. Dana jambonlu tavuk rulolarini ilk énce yumurtaya batirip, ¢itir pane harcina bulayin.
9. Yayvan bir tenecerede sivi yagi kizdirip, kizgin yagda ¢itir paneli tavuk rulolarini kizartip, kizaranlari havlu
kagit yaydiginiz diiz bir tabagda ¢ikarin.

10. Sosu i¢in: yayvan bir tencerede Sana Créme Bonjour kizdirip, igine kiyilimig sivribiberleri ve sarimsaklari
ilave edip, bir tasim kavurun.

11. Daha sonra igine kip kiip dogranmis domatesleri, sekeri, tuz ve karabiberi ilave edip, domatesler
yumusayincaya kadar bir tagim pisirin. (domatesler su birakmazsa g6z karari bir cay bardagina kadar su ilave
edebilirsiniz.)

12. Servis tabagina ilk dnce Sana créme bonjourlu ve domatesli sosu koyup, Gzerine kizarmig ¢itir dana
jambonlu tavuk rulolarini dizip, sicak olarak servis edin.

ML® Tavuk Sarmasi icin tiklayin
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