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CITIR HAVUC

Havuglar sebze soyucu ile soyun ama yesil kisimlarini Gzerinde birakin. 1 gorba kasidi tuz ile havuglarn 8-10
dakika haslayin. Hala isinlacak kivamda olmalidir. Stzgegten gecirin ve sogumaya birakin. Ekmek dilimlerini
mutfak robotunda ¢ok ince bir un elde edene kadar kiyin ve sonra peynir ve kori tozu ekleyin. Bu karigimi blylk
veya si§ bir tabaga koyun. Yumurta beyazlarini bagka bir (derin) tabakta ¢irpin. Yagi fritézde 175°C[?de isitin.
Havuclar teker teker dnce yumurta beyazina daha sonra galeta ununa batirin. Bir seferde 2-3 havucu 1-2
dakika kizartin. Havuglari, biraz kadit havlu tUzerinde siiziin. Firinda pismis tavuk ile gok lezzetlidir.
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