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CITIR ELMA

Malzeme

- 4 adet elma

- 50 gram Sana yagi

- Yarim su bardagi seker

- Yarim su bardagi un

- Yarim su bardagi meyveli yulaf
- 2 yemek kasigi bal

- 1 adet limon kabug@u rendesi

- 1 paket vanilya

- 1 tath kasigi targin

Hazirlanisi

Elmalarin kabuklarini soyup, kip kiip dograyiniz. Dogranan elmalarin kararmamasi icin limonlu su da bekletiniz.
Kuguk bir tencerede dogranmis elmalari, bali, targini, sekeri ve limon kabugunu kavurup, isiya dayanikl bir firin
kabina aliniz.

Kuguk bir kdsenin iginde unu, meyveli yulafi, vanilyay ve oda sicakliginda yumusattiginiz Sana'yr yogurunuz.
Elde ettiginiz hamuru parmaklarinizla ovusturarak elmalarin Gizerine ufalayiniz.

Onceden 185 derece de isittiginiz firinda elmalarin Gzeri kizarana kadar pisirip, arzuya gére dondurma ile servis
ediniz.
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