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CITIR BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

Merve Soydemirci

15 adet hazir baklavalik yufka (boyutlari 33 x 37)

125 gram tereyagi

3 yemek kagigi sivi yag (Tereyagini eritip icine sivi yag ekleyip karigtirin)
250 gram beyaz peynir

100 gram rendelenmis kasar peyniri

1 adet yumurta

Baklavalik yufkalarinizindan 5 tanesini aralarina higbir sey sirmeden Ust Uste dizin. Besinci yufkanin Gzerine
hazirladidiniz tereyag ve sivi yag karisimindan sarin. (Bu islemi yaparken yufkalarin kurumamasi i¢in hizl olun
ve diger yufkalarin Gzerini kapali tutun). Peynirleri yumurtayl ve maydanozu karigtirip i¢ harci hazirlayin.
Hazirladiiniz i¢ harcini yufkanin kisa kenarina yerlestirin. Yufkanizi serbestge rulo sarin. Kesinlikle siki siki
sarmayin. Ruloyu 4 parmak genigliginde dilimleyip igini sivi yag ile yagladiginiz firm kabina ¢ok siki olmayacak
sekilde dizin. Butln yufkalarinizi bu sekilde hazirlayin. (3 rulodan 12 dilim bérek olacak). 1 yumurta ve 1 yemek
kasigi yogurdu ¢irpin ve ¢itir bdreklerinizin Gzerine stirtin. Critir bdreklerinizi 190 derecede dnceden isittiginiz
firnda Ustleri kizarana kadar pigirin.

Not: Yufkalarin biyUklUkleri farkl olabiliyor. Ben bir rulo i¢in 5 yufka kullandim. Sizin yufkalariniz daha biyiikse
4 yufka kullanin. Toplamda 12 yufka.)
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