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CITIR BAKLAVA BOREGI

150 Gr Sana Hamurigi

1 Paket Baklava Hamuru
1 Cay Bardagi sivi yag

1 Su Bardag st

500 gr peynir

1 Adet yumurta

Sana yagini eritip icine 1 bardak sit ilave edip karigtirin. Baklava yufkasini posetinden ¢ikartip agin ama Uzerini
bir bezle drtiin yoksa hemen kuruyup pargalanir. Yufkalari alinca hemen kapatin. Bir yufkayi serin Gzerine bir
kasik SANA sivi karisimdan dékuap firga ile strln Gzerine bir yufka daha serip yine sividan sirln ve 3. yufkayida
serdikten sonra yagl karisimdan sirtp kisa kenarina peynir koyun ve ¢ok siki olmadan rulo yapin. Yagh kagit
serilmis tepsiye yerlestirin. Diger yufkalari da ayni gekilde hazirlayin. Bir paket yufkadan 2 tepsi borek ¢ikiyor.
Uzerine yumurta sarisi sUrip isterseniz susam yada ¢érek otu serptikten sonra bérekleri istediginiz blyiklUkte
kesin.200 derecede i1sitiimis firinda bérekler kizarana kadar pisirin.
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