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CITIR BADEMLI PANNA COTTO

200 ml Krema (Sekersiz Siit Kremasi)
Vs su bardagi Toz seker

2 yemek kasi§i Soguk Su

2 damla Badem Aromasi

2 + 2 cay kasigl Toz jelatin

Gitir badem igin:

File badem

Su

Toz seker

Kuguk porsiyonlarda hazirlanacak bu tatl, yaninda gilek receli ve Gzerinde ¢itir bademlerle servis edilecek,
oldukga hafif bir ramazan tatlisi olacaktir.

Servis yapilacak kaliplarin i¢ ylizeyleri hafifi olarak sivi yag ile yaglanir.

Krema ve seker, ocak lzerinde seker eriyinceye kadar isitilir.

Sogduk su lizerine toz jelatin serpilir ve yumusamasi igin 5 dakika bekletilir.

Bekleyen jelatinin Gizerine sicak olan krema dékulir ve toz jelatin eriyinceye kadar karigtirilir. Bu asamada
badem aromasi beklenir.

Tam bir karigim saglandidinda kaliplara paylastirilir ve oda sicakliginda sodutulduktan sonra buzdolabinda 2
saat bekletilir.

Citir Bademler igin; bir tepsiye yagl kagit serilir. Uzerine konan file bademler gok hafif olarak islatilir ve tizerine
toz seker serpilir. Glizelce harmanlanir.

150 derece 6n i1sitma yapilmis firnda yaklasik 10 dakika veya renkleri degisinceye kadar bekletilir.

Firindan alinarak sogumasi igin tel 1zgaraya alinir. Servise hazirdir.
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