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CIRISLI KOFTE (SANLIURFA)

Sanliurfa Biylksehir Belediyesi

3 yemek kasigi sadeyag

4 su bardagi giris

4 yemek kagsigi pul biber

2 yemek kagsidi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
5-6 dis sarimsak

1 demet maydanoz

Tuz

Dért su bardagi ¢iris genisce bir kapta islatilip bir siire bekletilip pulbiber ve tuz ilave edilerek kofte gibi yogrulur.
Misket buyudkliginde yuvarlanan kofteler, Uzerine parmak bastirilarak ¢ukurlastirilir ve biribirine yapismamasi
icin unlanmis bir tepsiye konulduktan sonra bir tencerede kaynayan tuzlu suda haglanarak servis tabagdina alinir.
Diger taraftan iki yemek kasigi salga ve bir yemek kagsidi biber salcasi, tavada eritilen sadeyadda kavrulur,
lzerine bir su bardagi su konularak kaynamaya birakilir. Salga kokusu gidince bes alti dis doviilmis sarimsak
sosa eklenerek servis tabagindaki koftelerin Gzerine dokulir ve Uzerlerine ince Kiyilmig maydanoz konularak
yenilir.
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