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CİPSLİ TAVUK ROSTO

Yarım kg kemiksiz tavuk eti
1 paket patates cipsi
1 çay bardağı konserve bezelye
1 adet yumurta
1 tatlı kaşığı salça
Tuz
Karabiber

Tavuk eti robottan geçirilerek kıyma yapılır. Üzerine ufalanmış cips, yumurta beyazı, bezelye tuz ve karabiber
eklenir. 2-3 dakika yoğrulur. Silindir şekli verilir. Üzerine yumurta sarısı-salça karışımı sürülür. Önceden ısıtılmış
190 derece fırında yarım saat kadar pişirilir. Fırından çıktıktan 10 dakika sonra 1 parmak eninde dilimlenerek
servise sunulur.

ML® Cipsli Baget için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:19162 • adı:Cipsli Tavuk Rosto • gönderen:aleveser • indirme tarihi:29.03.2024 - 18:00

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cipsli-tavuk-rosto-vt14265
https://tr.ml.md/cipsli-baget-vt1292
http://www.tcpdf.org

