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CIN USULU SEBZELI TAVUK

300 gr. kugbas! tavuk gogus eti
3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

100 gr. taze fasulye

4 dis sarimsak

5 adet taze sogan

1 adet kirmizi biber

3 ¢corba kasiJi soya sosu

Toz zencefil

1 adet sari biber

Fasulyeleri kaynayan suda yedi dakika haglayip soguk suya alin. Tavuk etlerini zeytinyaginda soteleyin.
Sarmisaklari, taze sogani, biberleri irice dograyin, tavuk etleriyle beraber soteleyin. Biraz tavuk suyu veya
normal su koyup pisirmeye devam edin. Son olarak zencefil ve soya sosu ekleyip servis yapin.
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