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CIN USULU SEBZELI TAVUK

2 adet kabak

1 adet havug

2-3 adet biber

2 adet kirmizi biber

250 gr kugbasi dogranmis tavuk
Soya sosu

1 dis sarimsak

Cesitli baharatlar

Kabak, havug ve biberleri iri iri dogradiktan sonra yagda iyice kavurun. Daha sonra sarimsagi ve tavudu katarak
biraz da onlarla kavurun. Daha sonra soya sosunu ekleyerek kapagdini kapatip, kisik ateste 5 dakika daha
pisirin. Baharatlar da ekleyerek bir iki dakika daha pisirdikten sonra yemeginiz hazir.
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