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CIN USULU PILIC

1 tabak Banwvit Pilic Gégus Kusbasi
80 ml zeytinyagi

100 gr badem (kabuksuz)

2 adet pirasa (ince kiyllmig)

1 adet sogan (halka dogranmig)

100 gr mantar (ince dilimlenmig)
Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)
1 cay kasigi pul kirmizibiber

2 corba kasiJi soya sosu

Isitiimis 2 ¢orba kasidi zeytinyaginda bademleri sararincaya kadar, karistirarak yaklasik 5 dak. soteleyin ve ayri
bir kaba alin.

Kalan yagi tavaya ilave edin ve isitin. Pirasa, sogan ve mantari katip 5 dak. soteleyin.

Pilic g6gus kusbasilari ilave edip 5 dak. daha karistirarak soteleyin.

Etler suyunu ¢ekip yumusayincaya kadar 10 dak. pisirin. Tuz, karabiber, pul biber ve soya sosunu ilave ederek
karistirin.

Hazirladi§iniz bademle sUsleyip, haglanmig piring ile servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:55415 « adi:Gin Usull Pili¢ « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:24.04.2024 - 03:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cin-usulu-pilic-vt42576
https://img.lezzetler.com/yuklenen/cin-usulu-pilic-55415.jpg
http://www.tcpdf.org

