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CIN USULU HINDI BONFILE SOSU

Malzemeler

Un, grandl karabiber,
tuz,

tath kirmizi toz biber,
domates granl,
nisasta,

sogan grandl,
sarimsak toz

Hazirlanisi

Hindi bonfile, pepper steak mix ve 2 gorba kasigi sivi yagd bir kapta harmanlanir.6nceden isitiimig tavaya
bonfileler konulup, orta ateste 2’ser dakika alt st gevrilerek kizartilir. Uzerine 2 su bardagi sicak su ilave edilir.
Alt Ust gevrilerek 35 dakika kisik ateste pisirilir.
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