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CIN MAKARNALI PiLIC CORBASI

200 gr Banvit Pili¢ Gogus Bonfile

800 ml sebze suyu

1 tath kasidi taze zencefil (rendelenmis)

1 dis sarimsak (ince kiyllmis)

100 gr ¢in makarnasi

4 corba kasigr misir (konserve)

4 adet mantar (ince dilimlenmis)

2 adet taze sogan (julyen kesilmig)

1 tatl kasidi soya sosu

Nane veya feslegen yaprad (stslemek igin)

Sebze suyunu kaynama noktasina kadar isitip, et, zencefil ve sarmisagi katin. Tekrar kaynama noktasina kadar
Isitin ve tencerenin kapagini hafif aralik kalacak sekilde kapatin. Atesi kisin ve etler yumusayincaya kadar,
yaklasik 15-20 dak. pisirin.

Eti slizerek ¢ikarin ve gatalin ucuyla ince seritler halinde lif lif ayirin.

Haslama suyuna etleri, makarnayi, misiri, mantari, taze sogani ve soya sosunu ekleyin. Hafifge karistirin ve
makarnalar yumusayincaya kadar, yaklasik 4-5 dak. pisirin.

Nane veya feslegen yapragdi serperek servis yapin.
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