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CiN CORBASI

1 litre tavuk suyu

1 corba kasigi bitin zencefil

2 yemek kasigi dogranmis taze sogan
4 cay kasigi misir nisastasi

2 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 tutam tuz

1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet kirmizi biber

Tavuk suyundan 3/4 su bardagi ayirin ve geri kalanini tencereye ilave edip i¢ine tuzu, bitin zencefili, tereyad,
dogranmig kirmizi biber ve dogranmig taze soganlari katip kaynatin. Ayri bir kapta kalan 3/4 su bardagi tavuk
suyunun igine misir nisastasini ilave edip ¢irpin. Kasenin igine yumurtalari kirip ¢atal ile karistirin. Yine ¢atal ile
kaynayan tavuk suyuna ¢irpiimis yumurtalardan akitin. Btiin olan zencefil pargasini gorbadan ¢ikartin.
Yumurtalar akittiktan sonra misir nisastali karigimi yumurtal tavuk suyuna ekleyip karigtirin ve sicak servis edin.
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