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CiN BOREGI

2 adet yufka

150 gr tavuk gégsu

2 yemek kasi§i zeytinyag

2 adet pirasa

2 adet havucg

1 kase haglanmig bezelye

1 adet yumurta

1 adet yumurta

1 su bardagi galeta unu
1&apos;er cay kasig tuz karabiber
Kizartmak icin aygicek yagi

Havucu kup seklinde dograyip haslayin. Tavuk etini haglayarak kigUk pargalara ayirin. Pirasayi ince dograyip
zeytinyaginda kavurun. Haglanmis havug, tavuk eti ve bezelyeyi ilave edin. Tuz ve karabiber ile tatlandirin. Harci
sogumaya birakin. Yufkalarin her birini sekiz esit parcaya béliun. Yufkanin genis olan kenarina tavuklu
karisimdan yayin. Kenarlardan hafif ice dogru kapatarak sarin. Yumurtayi bir kasede ¢irpin. Bérekleri énce
yumurtaya sonra galeta ununa bulayin ve kizgin yagda kizartin. Kagit havlu tzerine alarak fazla yagini stizdirin
ve sicak servis yapin.
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