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CIN BOREGI (KIYMALI)

Milli Gazete

Malzemeler

200 gr. kiyma

4 adet yufka

2 yemek kasigi siviyadi

1 adet kuru sogan

2 adet havucg

6 yemek kasigi kiyilmig lahana
6 yemek kasigi galeta unu
2 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Siviyagda kiymanin suyunu ¢ektiriyoruz. Sogan, rendelenmis havug ve ince kiyilmig lahanayi igine katiyoruz.
Kisik ateste pisiriyoruz. Tuz ve karabiberi atiyoruz.

Yufkayi tezgaha seriyoruz. Pasta tabagini Gstiine koyuyoruz. Etrafini keserek, yuvarlaklar elde ediyoruz. Harci
yufkaya koyuyoruz. Kenarlarini igine katliyoruz. Bohga yapiyoruz. Once una sonra yumurtaya, sonra tekrar una
batiriyoruz. Bol yagda kizartiyoruz. Soya sosuyla servis yapiyoruz.
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