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CIN BOREGI (KIYMALI)

MALZEMESI

1 kg yufka

1/2 kg prrasa

1 kg kereviz

3 havug

250 gr kiyma
Dereotu

100 gr dil peyniri
Tuz, karabiber

1 yumurta

1 cay bardagi galeta unu

HAZIRLANISI

Pirasalari ince ince kiyin. Kereviz ve havuclar temizledikten sonra rendeleyin. Kiymayi kavurup pirasiya, havucu
ve kerevizi ilave edin. Yeterince kavurduktan sonra altini kapatin ve iinmasini bekleyin. Daha sonra dereotu, tuz
ve karabiberi ekleyip karigtirin. Diger tarafta yufkalar 6 egit pargaya bolerek hazirladiginiz hanci paylastirin.
Harcin Uzerine kalem gibi kestiginiz dil peynirlerini yerlestirip gevsek bir sigara béredi seklinde sarin. Once
yumurtaya sonra galeta ununa bulayarak yagda kizartin.
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