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CIMDIK TATLISI

2 adet yumurta

yarim ¢ay bardagi siviyag
yarim ¢ay bardagi margarin
1 kahve fincani sirke

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kabartma tozu
2 yemek kasigi yogurt
alabildigi kadar un

Serbeti Icin;

4 bardak seker

2,5 su bardagi su

yarim limon suyu

Hamur malzemesi ile kulak memesi kivaminda hamur yapilir, 10 - 15 dakika dinlendirilir. Sonra ki¢ik bezelere
ayrilir. Manti agar gibi acilir. Kiguk kiiglk karelere kesilir. Her kare tGggen olarak katlanir. Daha sonra diger
uclari da birbirine yapistirilir. Kizgin yaga atilir. Kizaran hamurlar dnceden yapilmig, sogutulmus serbetin icine
atilir. Tatlilar ihyinca Uzerine findik, fistik, hindistancevizi ile stislenerek ikram edilir.

ML® Karakus Tatlisi icin tiklayin
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