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SODALI PATATESLI BOREK

3 adet yufka

1 sise maden suyu

1 su bardagi sivi yag
1 yumurta sarisi

Igi igin:

6-7 adet patates

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi sivi yag
Kirmizi biber

Tuz

Oncelikle patatesleri derin bir tencereye alip yumusayana kadar haslayin.
Yumusayan patatesleri bir kaseye alip ezin.

Diger yandan da kuru sodanlari dograyip sivi yag ile kavurun.

Ezilmig patateslerin igine kavrulmus sodanlari da ekleyin.

Tuz ve kirmizi biberleri kendi damak zevkinize gére ilave edip karistirin ve patatesleri sogumaya birakin.

Yufkalarin ilkini diiz bir zemine koyun.

Ustline maden suyu ve sivi yag surlip 12 esit pargaya bolin.
Ucgen seklindeki yufkanin genis kismina harci koyup sarin.
Yaglanmig firin tepsisine dizip Gstline yumurta sarisi strin.
Onceden isitilmis 200 derecelik firinda kizarana kadar pisirin.
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