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CiLLI PAZI

25 gryag

1 kliclk demet pazi

1 adet orta boy sogan

2 adet kirmizi biber

2 yemek kasigi dolmalik fistik
1 adet havug

1 tutam karabiber

1 tutam tuz

1 tath kasidi nar eksisi

1 tath kasigi limon

Dogranmis soganlari yagda soldurun ve igine kiip kip dogranmis havuglari da ekleyip soldurmaya devam edin,
havuclari da ile ayni boy dogramaya gayret ederseniz kirmizi biberlerin gériinim daha guizel olabilir.
dogradiginiz kirmizi biberleri de bu karisima ekleyin. Havuglarin sertligini kaybedip yumusadigi zaman taze
kicUk yaprakli dogranmis pazilar da bu karigima ekleyin ve karistirin, fazla pismeyecek rengini kaybetmeyecek
taze olduklari igin hemen solacaklar o ylizden baginda bekleyin sulanmayacak. Tuz ve karabiber ekleyin. icine
yarim limon ve 1 tatl kasigi nar eksisi koyup altini kapatin. Diger tarafta kisik ateste dolmalik fistiklari
pembelestirin altini kapatinca sizma yag gezdirip azicik tuz atip paziniza ekleyin. Servis yapmaya hazirdir.
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