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CILEKLI ZURIH PASTASI

120 gr (1 su bardagi) un

360 gr (1+1/2 su bardagi) seker
12 yumurtanin aki

2 tath kasig1 kabartma tozu

1 kahve kagiJi tuz

1 tatl kasidi vanilya esansi

1 corba kasidi pudra sekeri

5-6 cilek (yikanmig)

Once finninizi hafifce (170° C) isitiniz.

Unu U¢ kez, sekerin 1/3'Gyle eleyiniz. Yumurta aklarini blytk bir cam kasede yumurta teli ya da elektrikli
¢irpiciyla iyice kabarip kdpUk kdpuk olana kadar ¢irpiniz. Kabartma tozu ve tuzu ekleyip yumusak kuleler
olusana kadar ¢irpmaya devam ediniz. Kalan sekeri kattiktan sonra hafifce ¢irpip vanilya esansini ekleyiniz.
Madeni bir kasikla un-seker karisimini kasedeki ¢irpilmig yumurta aklarina katip iyice harmanlanana kadar
karistiriniz.

Karisimi 25 cm'lik ortasi bos bir kek kalibina aktariniz. Kalibi firina sriip pastay 45 dakika,Ustl sertlesip
kahverengilesene kadar pisiriniz. Kalibi firndan alip pastayi bir tel izgaraya ¢ikartiniz. Pastayl soguduktan sonra
bir servis tabagina aktarip, Ustiine pudra sekeri serpip cileklerle siisleyerek servis ediniz.
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