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CILEKLI YAZ TATLISI

1 Paket Pakmaya Gilekli Puding

2 Su Bardagi Soguk St (600ml)

1 Su Bardagi St Kremasi (200ml)

1 Kase Ayiklanmis Gilek Uzeri igin:

1 Paket Pakmaya Krem Santi (75g)

1 1/2 Gay Bardagdi Soguk Sut (150ml)
Renkli Sekerlemeler,

Rulolar ve Gikolatalar

Taze Gilek ve Mevsim Meyveleri

Gileklerin bir kismini Uist stisleme igin ayirdiktan sonra, dider cilekleri blender yardimiyla yaklasik 1 su bardagi
pure haline getirin ve suyunu stizin.

Bir sos tenceresine 2 su bardagdi soguk sit, Pakmaya Gilekli Puding, krema ve gilek plresini koyun ve
karigtirarak pigirin.

Kaynama baglayinca ocagi kisin ve 3 dakika daha karigtirarak pisirmeye devam edin.

Stire sonunda ocaktan alin, servis kaselerine paylastirip, buzdolabinda 1-2 saat sogutun.

Uzerini 1 1/2 gay barda@i soguk st ile ¢irpilarak hazirlanmig Pakmaya Krem Santi ve gilek taneleri ile
sUsleyerek servis yapin.
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