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CILEKLI YAZ PASTASI

2 paket burgak biskivi

1 yemek kasigdi tereyadi

1 paket cilekli meyve sosu
1 paket hazir kek(dankek gibi olanlardan)
2 paket burgak biskivisi
Gilek N
TAVUK GOGSU IGIN

1 yumurta

1 kilo st

4 kaslk un

4 kasik seker

1 paket vanilya

2 kasik margarin

YAPILISI

Eti burcaklari rondodan gegirilip Gzerine tereyag eritilip dokulir ve iyice kanistirilir.Kelepgeli kek kalibinin en
dibine iyice bastirilarak yerlestirilir. Hazir kekler dilimlenip kelepgenin etrafina iki parmaklik bogluk kalacak
sekilde dizilir ve tavuk g6égsu hazirlanip Gzerine dékulir.bu sekilde 1 giin dolapda bekletilir. Dolaptan ¢iktiktan
sonra ¢gilekler ortadan ikiye ayrilmis sekilde tzerine dizilir ve Ustlinede gilekli sosu hazirlanip dokilir ve servis

yapilir.
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