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CILEKLI WAFFLE

https://www.elele.com.tr

8 yemek kagsidi oda sicakliginda tereyagi
Yarim su bardadindan biraz fazla seker

2 gorba kagsigi vanilya

3 yumurta

2 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu

Oda sicakliginda tereyagdi, waffle tavasiigin
Toz seker, Uzerine serpmek icin

Gilekli sos igin :

400 gr. gilek, 4[?e bolinms

2 ¢orba kagsigi kurutulmus Hindistan cevizi
Seker, tatlandirmak igin

Gilekleri derin bir kaseye alin ve Hindistan cevizi ile karistirin. Tatlandirmak igin seker ilave edin. Waffle igin,
tereyagini seker ile karistirip krema haline getirin ve vanilya ekleyin. Yumusak bir kivam elde etmek icin
yumurtalar teker teker ekleyip her eklemeden sonra iyice karistirin. Unu ve kabartma tozunu ekleyip akici bir
kivam elde edene kadar karigtirmaya devam edin. Waffle tavanizi gok az tereyagi ile yaglayin, tam ortasina
(ktcUk bir kepge kadar) karisimdan dékin ve altin rengi olana kadar pisirin. Uzerine seker serpin. Ardindan
cileklerle servis edin.
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