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CILEKLI WAFFLE PASTA

https://www.elele.com.tr

80 g tereyadi

80 g pudra sekeri

1 paket vanilya

3 yumurta

100 gun

1 tutam kabartma tozu
40 g Hindistan cevizi
1.5 su bardagi sit
Kremasi igin:

2 yaprak jelatin

250 ml krema

50 g toz seker

250 g ricotta peyniri

1 yemek kagigi tereyagi
Uzeri ve arasi igin:
Gilek

Waffle igin tereyadi ve pudra sekerini genis bir karigstirma kabina alin. Bir mikser yardimiyla krema kivamina
gelinceye kadar ¢irpin. Kalan malzemeleri ilave edip purtizsiz bir kivam elde edinceye kadar ¢irpmaya devam
edin. Waffle harcindan bir kepge kadar alarak hafif yagladiginiz waffle makinesine yayin ve iki tarafini da pisirin.
Tam hare bitene kadar ayni islemi tekrarlayin. Kremasi icin jelatin yapraklarini bir kaseye alin. Uzerine soguk su
ilave edin ve ¢oziilmesi igin 5-6 dakika kadar bekletin. Bir sos tenceresinde kremayi isitin ve jelatini ekleyip iyice
eritin. Toz seker, ricotta peyniri ve tereyadini genis bir karigtirma kabina alin. Uzerine jelatinli kremay ekleyip
plriizsiiz bir kivam elde edinceye kadar bir mikser yardimiyla ¢irpin. Katilagmasi i¢in 15 dakika buzdolabinda
bekletin. Gilekleri ortadan ikiye béliin. Servis tabagina bir waffle yerlestirin Gizerine krema siiriin ve kestiginiz
cilekleri dizin. Tim waffle hamurlari bitene kadar ayni islemi tekrarlayin. Uzerini pudra sekeri serpin ve biitiin
cilek ile susleyerek servis yapin.
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