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CILEKLI VISNELI PUDING

3 su bardagi sit

1 su bardagi vigne suyu

1 paket Tukas Gilek Aromali Puding

1 yemek kasigi Tukas Sade Krem Santi
1.5 su bardagi soguk st

4 cilek

Soguk siitll vigne suyuyla bir tencerede karigtirin. 1 paket Tukag Cilekli Puding[?li ilave edip, slrekli karigtirarak,
orta ateste koyulasincaya kadar pisirin.

Kremsantiyi soguk sitle iyice cirpin. Gilekleri yikayip, kurulayin.

Hazirladiginiz pudingi servis kuplarina 2 parmak bogluk birakip, paylastirin. Soguyunca tzerlerine ¢irpilmig
kremsantiyi ilave edip, oda sicakliginda bekletin. Daha sonra buzdolabinda sogumaya birakin. Uzerlerini
cileklerle susleyip, servis yapin.
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