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CILEKLI VE LABNELI TART

2 paket yulafl biskivi

150 gr eritilmis margarin

1 cay bardagi dévilmus findik
Dolgusu igin:

250 gr cilek

200 ml krema

400 gr labne peyniri

3 yemek kasigi pudra sekeri
1 yemek kagig cilekli jole

2 yemek kagigi su

Uzeri igin:

1 paket hazir meyveli sos
250 gr cilek

4-5 yaprak nane

Bisklviler rondodan gegirilir. Margarin eritilip eklenir. Findik eklenir. Hepsi birlikte yogrulur.

Tart kalibina streg film serilir. ( yaklasik 25 cm lik bir kalip yada tepsi ) Biskivi karisimini kalibin tabanina ve
yanlarina dogru bastirarak yayin. Buzdolabinda bekletin.

Kremaya pudra sekerini koyup mikserle cirpin. Labne peynirini de ekleyip 2 dakika daha ¢irpin. Bir kase
ayiklanmig ¢ilegi rondodan gegcirip karigima ekleyin.

Joleyi iki kasik sicak suya koyup karistirin soguyunca karigima ekleyin.( yalniz ilk olursa krema sulanir gok
soguk olursa parga parca kesilir. Bu dengeyi iyi tutturmak lazim )

Buzdolabindan gikarilan alt tabanin Gzerine krema dolgusunu doldurun.

Hazir meyve sosu tarifine gdre pisirip sogutun.

Gonlinlze gore sekiller yapin ben ebru gigekleri yaptim. ( kasikla birer tath kasigi nokta koyup kirdanla yanlara
actim)

Naneyle sisleyip en az (¢ saat dondurucuda bekletip servis yapin.

Not: Nane ve cilekler derin dondurucudan ¢ikinca yapilsa daha iyi olur.
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