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CILEKLI VE KIVILI PASTA

1,5 su bardagi tozseker
2 adet yumurta

2 corba kagiJi nisasta
2 ¢orba kasiJi un

3 su bardagi st

4 corba kasigl kakao
125 gram margarin

2 paket vanilya

2 buguk paket bebe biskuvisi
2 adet muz

1 adet kivi

1 adet portakal

15-20 adet ¢ilek

Seker ve yumurtalari iyice ¢irpalim. Uzerine 2 corba kagidi nisasta, 2 ¢orba kasigi un. 3 su bardag st ve 4
corba kasidi kakaoyu ekleyip slrekli karigtirarak, tzeri gdz géz olana dek pisirelim. Margarini eritmeden katalim.
Ardindan vanilyayi ekleyip mikserle ¢irpalim. BiskGvileri kiralim, muzlar yuvarlak dilimleyelim. Hazirladigimiz sos
hafifge indiginda biskuvileri ve muzlari ekleyip iyice karigtiraim. BlyUk yuvarlak bir kaseye seffaf veya
aliminyum folyo serelim. Meyveleri dilimleyip kasenin ortasindan baglamak Uzere arzu ettigimiz gekilde
yerlestirelim. Hazirladigimiz malzemeyi dikkatle kaseye dizdigimiz meyvelerin Gzerine bosaltalim. Uzerini
dlzeltip, servis yapana dek en az 4-5 saat buzlukta tutalim. Buzluktan ¢ikardiktan sonra 15 dakika kadar
bekletelim. Servis tabagdina ters cevirip Uzerindeki seffaf folyoyu ¢ikartalim ve servis yapalim.
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