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CILEKLI UGUR BOCEGI PASTA

4 adet yumurta

2/3 su bardagi un

5 ¢orba kasigi seker

4 corba kasig toz badem

1 cay kasigi kabartma tozu

1 su bardag st

3 corba kasig seker

2 ¢orba kasiJi un

100 gr. margarin

1 cay kasigi vanilya

1 adet yumurta

250 gr. krem ganti

300 gr. cilek

Yarm ¢ay bardagi seker surubu
1 su bardagi kirmizi renkli j6le
80 gr. bitter ¢ikolata

Bademli pandispanya i¢in oda sicakliindaki yumurtalari derin bir cirpma kabina alin. Sekeri ekleyip
kabarincaya kadar mikserleyin. Toz badem, elenmig un ve kabartma tozunu ilave edip karigtirin. Yagl kagit ile
kaplanmis firin tepsisine incecik yayin. Onceden isitilmig 240 derece firinda 8-10 dakika pisirip sogutun.

Diger tarafta kremasi igin sit, seker, un ve yumurtayi tencereye alin. Orta hararetli ateste devamli karigtirarak
kaynayana kadar pisirin. Kaynadiktan 1 dakika sonra tencereyi ocaktan alin. Vanilya ve margarini ekleyip iyice
karstinn. Soguduktan sonra mikserle ¢irpin. Seker surubunu karigtirin.

Pandispanyayi oval kalip ile 3'e ayirin. Birinci pargay! seker surubu ile islatin. Uzerine krema ve krem santi
sirin. Uzerine sapi ayiklanip ikiye bdlinmds ¢ilekleri dizin. Uzerine krema ve krem santi strGn.

ikinci kat pandispanyay! yerlestirip ayni islemi uygulayin.

Uguncu pandispanya ile tizerini értiip kenarlarinin yapismasi igin hafifce bastirin. Uzerine krema ve krem santi
sirdin. Eritilmig bitter cikolatay yagli bir kagit Gizerine doklp spatula ile diizeltin. Sertlestikten sonra tzerinin
beneklerini ve agiz kismini gikartin. Benekleri ve agiz kismini pastanin izerine yerlestirin. Uzerine kirmizi renkli
j6leyi yayin. Buzdolabinda bekletip servis yapin.
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