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CILEKLI TURTA

400 gr dondurulmus tart (yada milféy) hamuru
2.5 ¢orba kasigi un (veya misir nisastasi)
50-55 adet yabani ¢ilek

20 adet kiclk cilek

1/2 su bardag gilek surubu

10 gr j6le (5 gramlik 2 adet)

4 corba kasigi toz seker

4 yumurta

1 su bardag st

Yarim limon

Nane

Soguk suda j6leyi eritin. Limon kabugu ve tozsekeri birlikte sitte kaynatin. 3 yumurtanin sarisini ve bir
yumurtanin tamamini bir kapta ¢irpin icine un (veya misir nigastasini) ve gilek surubunu ilave edin. Uzunca bir
slre ¢irpin. Sonra elde ettiginiz kremaya yavas yavas kaynayan sutl ekleyin. Karigimi atese koyup surekli
karistirarak kaynatin. Kare bir kalibi dondurulmus hamurla déseyin. Spatilayla yarimiyla dizelttiginiz hamurun
fazlasini ip seklinde tartin kenarina déseyin. Folyoyla UstinG kaplayip firnda kabarmamasi i¢in biraz kuru
fasulye koyun ve énceden isittiginiz 200 derecelik firnda 25 dakika kadar pisirin.

Turtayi firindan ¢ikarin, folyo ve kuru fasulyeleri alin, hazirladiginiz kremayi ik hamurun Gzerine dékip
sogumaya birakin. Daha sonra turtayi ikiye dogranmis cilekler ve nane yapraklariyla susleyebilirsiniz.
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