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CILEKLI TOP MUHALLEBILI KADAYIF

Eyip Seving

250 g. tel kadayif

1 cay bardag findik yagi
Mubhallebisi igin;

2 su bardagi sut

2 gorba kagsigi pirin¢ unu
1 ¢corba kasigi nisasta

1 paket vanilya

Serbeti icin;

2,5 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

1 dilim limon

Uzeri icin;

Taze gilek

Kadayifi genis bir kabin i¢erisine alin, findik yagdi ya da erimis tereyadi ile harmanlayin. Kigik kek kaliplarina
yalanmis kadayifi yerlestirip 180 derece firinda kizarana kadar pisirin. Muhallebisi i¢in; muhallebi malzemelerini
bir tencerenin igine alin. Muhallebi kivamina gelene kadar pisirin. Pistikten sonra sogumaya birakin. Serbet igin;
seker, su ve limonu kigik bir tencerede kaynatin. Serbet ilidiktan sonra pismis kadayiflarin Gizerine dékiin ve
serbetleyin. Biraz dinlendirin. Kadayiflar kalibindan ters gevirerek servis tabagina dizin. Iimig muhallebiden
dondurma kasigi ya da normal kasikla kadayifin Gzerine koyun. Gilekleri ikiye bélin, muhallebinin Gzerine
yerlestirin. Bir tutam nane ile susleyin servis edin.
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