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CILEKLI TIRAMISU

12 Adet Karamelli Gofret
1 Litre Sat

1 su bardagi Toz Seker

2 Corba Kasigi Séke Un
2 Corba Kagidi Nisasta

1 Adet Yumurta Sarisi

2 Paket Vanilya

1 Paket Labne Peyniri
Islatmak Igin:

1 su barda@ Sicak Su

3 Corba Kasidi Toz Seker
1 Corba Kagigi Granil Kahve
Uzeri icin:

Bir miktar Kakao

Bir miktar gilek

Tencereye situ ve sekeri alin. Unu, nisastayi, vanilyayl ve yumurta sarisini da ekleyip ¢irpiciyla karnstirarak
pisirin. Kivama gelince altini kapatin. Altini kapatinca da labne penirini koyun ve karistirin. Islatmak icin; sicak
suyu, sekeri ve granll kahveyi karistirma kabina alin ve karigtirin. Gofretleri bu karigimda islatin ve kalibin dibine
dizin. Hazirlanan kremayi kalibin tabanindaki gofretlerin Gsttine yarisint ddkiin. Uzerine diger gofretleri dizin ve
kalan kremayi da dokin. Gilekleri ikiye béllin ve Uzerine dizin. lyice soguduktan sonra buzdolabinda bir gece
dinlendirin. Servis etmeden 6nce Ustiine kakao ddkin. (karamelli gofret yerine kedidili bisklvi kullanabilirsiniz.)
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